Pierniki
Medovniky

Mieszczanska rodzina panstwa Bielewiczéw od wielu pokoler wypieka w Zywcu pierniki. Poczat-
kowo byty one twarde, z wyrzezbionymi wzorami. Potem zmieniono recepture (przepis) i pierniki
staty sie mieciutkie, delikatne w smaku. Po upieczeniu zdobiono je rézowym lub biatym lukrem,
a nastepnie kolorowa masa cukrowa. Czasami naklejato sie drukowane gtéwki postaci i tak
powstawaty lukrowane mikotaje, aniotki czy diabetki pokryte na catej powierzchni makiem.
Z masy cukrowej formowano takze patentki. Chtopcy obdarowywali wybrane panny piernikami
w ksztatcie serca z réznymi napisami np. ,Dla Kasi”, ,Serce za serce”.

Istd dobu pred Vianocami boli pripravované
medovniky. V Zivci ich pe¢ viaceré generacie
rodiny Bielewiczov. Na zaciatku boli tvrdé
a mali vyrezané vzorky. Potom nastala zmena
receptu a medovniky sa stali makucké, jemné
v chuti. Po upeceni boli vyzdobené ruzovou

alebo bielou cukrovou polevou a neskor fa-
rebnou cukrovou hmotou. Obcas sa lepili vy-
tlacené hlavicky postav a vtedy vznikali cukrové Mikulase, Anjeliky, alebo Diablici. Mohli byt po
celej ploche posypané makom. Z cukrovej hmoty sa formovali tiez malé keksiky volané patentka-
mi. Chlapci vyvolenym dievéatdm venovali medovniky v tvare srdca s napismi napr. ,Pre Katku”,
,Srdce za srdce”.

Obejrzyj swiateczne pierniczki i patentki. Potacz je w identyczne pary.

Pozrite si viano¢né medovniky a patentki. Vedeli by ste ich spojit do takych istych parov?



